
MENU TUTTOMELE 2021


                	      Entree di benvenuto  co

Lardo e spuma di ricotta alle mele Cotogne  


_______


Capricciosa di mele 

Petto di tacchino rosato in salsa Golden 

Sformato di porri e Grigia di Torriana 


 con fonduta di Montegranero 

________


Agnolotti tradizionali di stufato al Calvados 

in salsa di mele 


Vellutata di zucca e Gamba Fina

________


A SCELTA TRA: 

Bollito misto Piemontese 


Capocollo di maiale alla birra e Granny Smith


Frittini e frittelle di mele 

_________


Le dolci mele


� 40,00 per persona - vini compresi


